4 nutella

P1ta briosa maize ar NUTELLA®
SASTZ\VDAI,_AS

6 personam

300 g universalo miltu (T45)
12 g svaiga maizes rauga
120 ml silta piena ar zemu tauku saturu
1ola
50 g cukura

1 téjkarote sals

90 g nesalita sviesta
1 olas dzeltenums un 1 édamkarote piena brdninasanai

90 g NUTELLA® (15 g uz $kéli)

Lai pagatavotu un izbauditu So
gardo recepti, pietiek ar 15 g
NUTELLA® vienai personai!

PAGATAVOSANA

Pagatavojiet miklu: sajauciet visas sastavdalas, iznemot sviestu. Péc tam pakapeniski pievienojiet sviestu. Miciet, lidz

mikla ir gluda un elastiga. Laujiet tai istabas temperatira uzrigt apméram 1 stundu un 30 mindtes.

Izrullgjiet miklu taisnstdra forma un sarullgjiet trubina ka ruleti. Pargrieziet rulli vida uz pusém un abas dalas satiniet
piné un ievietojiet ar sviestu ieziestd maizes panna. Laujiet uzrigt 45 mindtes.
Uzkarséjiet cepeskrasni ltdz 170°C. Sakuliet olu ar pienu un apsméréjiet ar to klaipu, lai tas iegitu skaistu zeltainu

krasu. Cepiet cepeSkrasni 30 minates. Laujiet pilniba atdzist.

Lai pasniegtu, sagrieziet brioda maizi un katrai maizes $kélei uzklajiet 15 g NUTELLA®.
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