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nutella

Karaliska biskvita kiikka dekoreta ar NUTELLA®

1,5h

SASTAVDALAS

16 personam

180 g sviesta
280 g cukura
4 olas
330 g vidéja maluma miltu
125 ml piena
Skipsna sals

Nedaudz sviesta un sauja rupja maluma miltu, lai ietaukotu un
apbértu cepamo veidni (pannu)

1 édamkarote holandieSu kakao
Dekorésanai:
240 g NUTELLA® (15 g vienai porcijai)

Svaigas avenes

Lai pagatavotu un izbauditu So
gardo recepti, pietiek ar 15 g
NUTELLA® vienai personai!

PAGATAVOSANA

Atdaliet 1/3 miklas un iesijajiet taja kakao pulveri.

atkartojot, I1dz esat izmantojis abas miklas.
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Saputojiet sviestu ar 2/3 cukura, I1dz iegUsiet gaisigu un vienmérigu masu (putojiet apméram 10 mindtes).
Atdaliet olu dzeltenumus no baltumiem. Olu dzeltenumus pa vienam pievienojiet sviesta masai un kartigi samaisiet.
Izsijajiet miltus un pami8us ar pienu pievienojiet un iemaisiet masa.

Olu baltumus, Skipsninu sals un atlikuSo cukuru saputojiet stingras putas. Viegli iecilajiet putas maistjuma.

letaukota un ar miltiem izkaisTta veidné uzmanigi ielejiet treSo dalu baltas miklas un péc tam kakao miklas. Ta

Liekat veidni uzkarséta cepeskrasni un cepiet 180 grados apméram 50 mindites.
Laujiet kikai nostavéties apméram divas mindtes un péc tam iznemiet no veidnes.

Kad kiaka ir atdzisusi, dekoréjiet ar NUTELLA® un aveném.




