4 nutelia
Mini pankukas ar augliem un NUTELLA®

SASTAVDAI,_AS

\.‘ :‘ 6 personam
_ 1,5 téjkarote cepama pulvera

300 ml piena

250 g miltu
1 téjkarote cukura
1/2 téjkarote sals

2 olas

Sviests (pannas iee|loSanai)
90 g NUTELLA®

150 g sezonalas ogas (zemenes vai mellenes)

Lai pagatavotu un izbauditu So
gardo recepti, pietiek ar 15 g
NUTELLA® vienai personai!

PAGATAVOSANA

Bloda samaisiet miltus, cepamo pulveri, cukuru un sali.

AtseviSka bloda ar putojamo slotinu samaisiet pienu ar olam.

lelejiet piena maisTjumu miltos un labi samaisiet, I1dz sak veidoties miklas masa, tomér uzmanigi, lai miklu nesamaisitu

[Tdz cietai un blivai masai.

Sagatavojiet pannu ar iedobém, ieziezot iedobes ar lielu daudzumu sviesta un uzkarséjot l1dz |oti karstai (bet ne
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ddmojosai). Piepildiet katru iedobi apméram 2/3 ar miklu un gatavojiet 1 Ildz 2 mindtes pirms apgrieSanas.

Apgrie$anai varat izmantot iesmu.

Laujiet pankiikam gatavoties vél 1 Iidz 2 minates no otras puses, pirms tas liekat uz Skivja.
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Pasniedziet ar NUTELLA® (15 g vienai personai) un sezonalajam ogam.
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