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Curros ar NUTELLA®

SASTAVDALAS
“ 10 lidz 12 personam

hutella
N 150 g miltu

]

125 ml piena
125 ml mineraltdens
Skipsna séls
1 olas baltums
Olvella cepSanai

15 g NUTELLA® vienai porcijai

Lai pagatavotu un izbauditu So
gardo recepti, pietiek ar 15 g
NUTELLA® vienai personai!

PAGATAVOSANA

Izsijajiet miltus ar sietinu.
Katlina pievienojiet Gdeni, pienu un Skipsnu sals un uz vidéjas uguns uzvariet.
Pievienojiet katlina miltus un nepartraukti maisiet 2 mindtes. Turpiniet varTt uz vidéjas uguns.

Nonemiet katlinu no uguns.

Parlieciet miklu bloda. Pievienojiet saputotu olu baltumu un samaisiet ar lapstinu vai rokam, Iidz veidojas

viendabiga masa.

Laujiet miklai atpsties 10 mindtes.
Ja nav pieejams Curro formas veidotajs, ievietojiet miklu maisina ar zvaigznes uzgali.

Katlina uzkarséjiet pietiekami daudz ellas [1dz 180°C. Ta tiks izmantota Curros cepSanai.

Kad ella ir uzkarsusi Ildz 180°C, pamazam iespiediet ¢urros miklu. Tiem vienmér jabat parklaties ar ellu. Cepiet 3

mindtes vai [1dz tie ieglst zeltaini brinu krasu.

Iznemiet no ellas un lieciet uz virtuves papira (salvetes).

Dekorgjiet ar NUTELLA®.




